Gemeinsam den Kochloffel geschwungen

Den Azubis bei engelbert strauss schmeckt die Teamarbeit — Alle arbeiten zusammen am Herd

Biebergemiind (ex). Die insge-
samt 23 Auszubildenden bei en-
gelbert strauss tauschen einen
Abend lang ihren Arbeitsplatz im
Biiro, Laden oder Lager gegen
die firmeneigene Kantinenkiiche,
um dort gemeinsam den Kochlof-
fel zu schwingen.

Frische Zutaten, Kiichenmes-
ser, Topfe, Kochloffel, Tischde-
koration und ein gut eingespiel-
tes Koch-Team - das war die
Grundausstattung fiir das Koch-
Event der Auszubildenden bei
engelbert strauss. ,Jeder be-
kommt hier seine eigenen Aufga-
ben und doch miissen alle an
einem Strang ziehen. Das Koch-
Event soll den Zusammenhalt im
Team stiarken und fiir viel gute
Laune sorgen®, so Juliane Lyn-
cker, Personalleitung bei engel-
bert strauss.

Auch Steffen StrauB war dabei
und unterstiitzte das Kiichen-
Team tatkriftig. ,,Es ist wichtig,
sich gemeinsam fiir eine Sache
begeistern zu konnen, denn das
schweifit die Gruppe zusammen.
AuBerdem nutzen wir die Gele-
genheit, um unsere Auszubilden-
den in einem personlichen Rah-
men kennenlernen zu konnen®,
so Steffen StrauB. Mit im Kii-
chen-Team half auch Julia. Als

echtes Midel traute sie sich an
den riesen Lachs und entfernte
fachminnisch die Fischhaut-
Respekt meinen da die Jungs.
Neben den vielen Kiichenarbei-
ten, gab es auch viele Dekorati-
ons-Aufgaben: Michael war zu-
stindig fiir die Meniikarten und
bekam fiir das tolle Ergebnis
staunende ,,Ohs und Ahs“ von
den Midels. Unterstiitzt von Da-
nica StrauB}, zauberten die Tisch-
dekorateure ein herrliches
Herbst-Ambiente in der Kantine.

Beim Blick in die Kiiche und

den Speiseraum wird schnell |
klar: Das Teamwork stimmt. Hier |
kocht keiner nur sein eigenes |
Stippchen, sondern alle packen |,

mit an und passen auf, dass nichts
anbrennt. Das Team-Rezept hat
sich bewihrt! Von der Kiirbis-
cremesuppe mit Lachs, buntem
Salatteller und Rumpsteak mit

Semmelknédel und Gemiise bis |

hin zu exotischen Dessertvaria-
tionen von siif bis fruchtig — das
Vier-Giinge-Menii
nicht nur lecker, sondern hat auch
herrlich ausgesehen. Wihrend
dem Essen nutzten die Auszubil-
denden die Zeit, sich auch mal in
Ruhe iiber Ausbildung, Studium
und Privates zu unterhalten.
Juliane freut sich, dass der

schmeckte j

Kochabend allen so gut gefallen alle zusammenhalfen war auch
hat und kénnte sich ein weiteres der Teil des Abends schnell ge-
Koch-Event fiir die neuen Auszu- meistert”, erzihlt Julia.

bildenden im nichsten Jahr vor- - Neben dem Kochevent gibt es
stellen. ,Jeder war mit so viel immer wieder tolle Veranstaltun-
Begeisterung bei der Sache und gen, um das Team-Gefiihl bei en-
das bis zum Ende.” Am nichsten gelbert strauss zu stirken: Ge-
Morgen hat die Kantine ordent- meinsame Firmenliufe wie der
lich wie immer ausgesehen, dank Run4Fun in Bad Orb, ein action-
der 23 Azubi-Heinzelminnchen. geladenes Kart-Fahren, oder der
»Fir uns alle war es selbstver- regelmiBige Mittags-Treff der
stidndlich auch am Ende gemein- Auszubildenden bringen immer
sam die Kiiche zu putzen. Weil wieder Pfeffer in die Ausbildung.
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Die Azubis hatten viel SpaR in der Kiiche.
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